NAVOD NA POUZITIE (801274, 801275, 801276, 801410)

- Odstrante vietok baliaci material, oznacenia, nalepovacie stitky a znacky.

- Plech na pecenie oplachnite v teplej , mydlovej vode, potom dokladne vysuste mékkou handri¢kou alebo
papierovou utierkou.
- Ak nebudete plech na pecenie pouzivat ihned, odpori¢ame ho potriet tenkou vrstvou rastlinného oleja alebo
tuku. Zvysky oleja alebo tuku na pekaci odstrante kuchynskou utierkou. Tento tkon udrzi pekac v perfektnom
stave.

- Davajte pozor na to, aby ste nezohrievali prazdnu panvicu.

UPOZORNENIE! Plech na pecenie sa pocas pecenia zohrieva. Vzdy pouzivajte kuchynské alebo grilovacie
rukavice.

- Aby sa neposkodila antiadhézna vrstva, pouzivajte iba kuchynské pomaécky z teplovzdorného plastu alebo
dreva. Potraviny, ktoré chcete piect, nekréjajte priamo na plechu na pecenie.

- Uistite sa, Ze ovladate spravnu prevadzku vasej rary.

- UPOZORNENIE! Na zaklade navodu na poufzitie rury na pecenie skontrolujte, ako mézete vyuzit dostupny
vystupny vykon rury pri priprave potravin.

- Vyrobok je vhodny do elektrickej, plynovej aj teplovzdudnej rary (max. 280°C) ako aj pre elektrické, plynové a
sklokeramické sporéky. Vyrobok nie je vhodny pre mikrovinné riry a indukéné sporaky.

- Jedla nechajte po peceni vychladnut.

- Pred ¢istenim nechajte plech na pecenie vychladnut, aby ste zabranili krateniu spésobenému extrémnymi
teplotnymi Sokmi. Vyhybajte sa extrémnym zmenam teploty.

- Po kazdom pouziti umyte vnutorny aj vonkajsi povrch pekaca horticou vodou, tekutym prostriedkom na
umyvanie riadu a hubkou. Dékladne oplachnite a vysuste.

- Na umyvanie nepouzivajte drsné kovové hubky, drétenky ani hrubozrnny prasok.

- Do horuceho plechu na pecenie nikdy nenapustajte student vodu, ani neponérajte horuci plech na pe¢enie do
studenej vody. Nahle zmeny teploty mézu spésobit ohnutie kovu, v désledku ¢oho sa moze zakladia skrivit.

- Nie v3etky pekace sa mozu umyvat v umyvacke riadu. Riadte sa symbolmi na obale.

Plech na pecenie je vyrobeny z recyklovatelného materialu. Nemal by byt likvidovany spolu s inym

odpadom z domacnosti v celej EU. Aby sa predislo moznému poskodeniu zivotného prostredia
‘mmmmm 2 ebo [udského zdravia v désledku nekontrolovaného zneskodriovania odpadu, recyklujte tento
vyrobok na podporu trvalo udrzatelného opétovného pouzitia materialnych zdrojov. Odovzdajte pouzité
zariadenie, do zberného miesta na to uréeného alebo kontaktujte predajcu, kde bol vyrobok zakupeny.

! '? Bezpecny material pre potraviny.
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NAVOD NA POUZITI (801274, 801275, 801276), 801410

- Odstranite veskery balici material, oznaceni, nalepovaci 3titky a znacky.

- Plech na peceni oplachnéte v teplé, mydlové vodé, poté dikladné vysuste mékkym hadfikem nebo papirovou
utérkou.

- Pokud nebudete peka¢ pouzivat ihned, doporu¢ujeme ho pottit tenkou vrstvou rostlinného oleje nebo tuku.
Zbytky oleje nebo tuku na pekaci odstrarite kuchynskou utérkou. Tento tkon udrzi plech na peceni v perfektnim
stavu.

- Davejte pozor na to, abyste neohfivaly prazdny plech na peceni.

UPOZORNENI! Pek¢ se béhem peceni zahtiva. Vzdy pouzivejte kuchyriské nebo grilovaci rukavice.

- Aby se neposkodila antiadhézni vrstva, pouzivejte pouze kuchyriské pomdicky z zéruvzdorného plastu nebo
dreva. Potraviny, které chcete péct, nekrajejte ptimo na pekaci.

- Ujistéte se, ze ovladate spravnou provoz vasi trouby.

- POZOR! Na zékladé navodu k pouziti trouby zkontrolujte, jak mizete vyuzit dostupny vystupni vykon trouby
pfi pfipravé potravin.

- Vyrobek je vhodny do elektrické, plynové i horkovzduiné trouby (max. 280 ° C) jakoz i pro elektrické, plynové a
sklokeramické sporéaky. Vyrobek neni vhodny pro mikrovinné trouby a indukéni sporaky.

- Jidla nechte po peceni vychladnout.

- Pfed ¢isténim nechte plech na peceni vychladnout, abyste zabranili krouceni zpisobenému extrémnimi
teplotnimi 3oky. Vyhybejte se extrémnim zménam teploty.

- Po kazdém pouziti omyjte vnitini i vnéjsi povrch pekace horkou vodou, tekutym prostiedkem na myti nadobi a
houbickou. Dikladné oplachnéte a vysuste.

- K myti nepouzivejte drsné kovové houbicky, draténky ani hrubozrnny prasek.

- Do horkého plechu na peceni nikdy nenapoustéjte studenou vodu, ani neponofujte horky plech na pe¢eni do
studené vody. Nahlé zmény teploty mohou zptsobit ohnuti kovu, v diisledku ¢ehoz se mize zakladna zkfivit.

- Ne viechny plechy na peceni se mohou myt v myéce nadobi. Ridte se symboly na obalu.

odpadem z domécnosti v celé EU. Aby se predeslo moznému poskozeni Zivotniho prostfedi nebo

lidského zdravi v disledku nekontrolovaného odstrafovéani odpadd, recyklujte tentovyrobok na
podporu udrzitelného opétovného pouziti materialnich zdroji. Odevzdejte pouzité zafizeni, do sbérného
mista k tomu uréeného nebo kontaktujte prodejce, kde byl vyrobek zakoupen.

! |I? Bezpecny material pro potraviny.

ﬁi Plech na peceni je vyroben z recyklovatelného materialu. Nemél by byt likvidovén spolu s jinym



HASZNALATI UTASITAS (801274, 801275, 801276, 801410)

-Tavolitson el minden csc l6anyagot, jeldlést, 6anyagot és jelzést.

- Oblitse le a tepsit meleg, szappanos vizben, majd alaposan szaritsa meg egy puha ruhéval vagy papirtorolével.
- Ha nem hasznalja azonnal a tepsit, javasoljuk, hogy vékony réteg névényi olajjal vagy zsirral kenje be a
serpeny6t. Tavolitsa el az olajat vagy a zsirt a serpeny6rél konyhai torlGvel. Ez tokéletes allapotban tartja a
serpeny6t.

Ugyeljen arra, hogy ne melegitse az Uires siitét.

FIGYELMESZTETES! A siit6 a siités kézben melegszik. Mindig konyhai vagy grill kesztytit hasznaljon.
Ne vagja az ételt kozvetlenil a serpenyben.

- Csak a h6allé miianyagbdl vagy fabol késziilt konyhai eszkézoket hasznaljon, hogy elkeriilheté legyen a
ragaszt6 elleni réteg karosodasa. Ellendrizze, hogy tudja e szabalyozzani a siité megfelelé mikodését.

- FIGYELMESZTETES! A siit6 hasznalati Gtmutatéjaban olvassa el, hogyan hasznélhatja a siité kimeneti
teljesitményét az ételkészités soran.

- A termék alkalmas elektromos, gaz- és forrélevegds siitékre (280 ° C-ig), valamint elektromos, gaz- és
(ivegkeramia-tiizhelyekhez. A termék nem alkalmas mikrohullamu siitékhoz és indukcios tizhelyekhez.

- Asiités utan hagya az ételt kihdlIni.

- A tisztitas el6tt hagyja kihilni a serpeny6t, hogy elkeriilje a széls6séges hémérsékleti valtozasokat altal okozott
csavarodast. Keriilje a széls6séges hdmérsékleti valtozasok

- Minden hasznalat utan mossa le a siité belsé és kiils6 feltiletét forro vizzel, folyékony mosogatoszerrel és
szivaccsal. Alaposan 6blitse le és szaritsa meg.

- Ne hasznaljon durva fémszivacsokat, briketteket vagy durva porokat a tisztitashoz.

- Soha ne 6ntson hideg vizet a forré stitéedénybe, vagy hideg vizbe nemeritse a meleg serpenyét. A hirtelen
hémérséklet-valtozasok okozhatjék a siité hajlodasat, ennek eredményeként, torzithatja az alapot.

- Nem minden edény moshaté mosogatégépben. Kévesse a csomagolason talalhato szimbolumokat.

A tizhely tjrahasznosithaté anyagbol késziil. Nem szabad mas haztartasi hulladékkal egyiitt
megsemmisiteni az egész EU-ban. A nem ellen6rzott hulladékartalmatlanitas kovetkeztében a
wmmm kOrnyezetre vagy az emberi egészségre gyakorolt potencialis karosodas megel6zése érdekében ezt
ujrahasznositani kell
Az anyagi eréforrasok fenntarthaté djrafelhasznélasanak elémozditasara. Vigye at a hasznalt berendezést egy
kijeldlt gytjtohelyre, vagy vegye fel a kapcsolatot az eladéval, ahol a terméket vésarolta.

! ||? Biztonsagos anyag az élelmiszerekhez.




NAPUTAK ZA UPORABU (801274, 801275, 801276, 801410)

- Skinite sav ambalazni materijal, obiljezavanja, ljepljive etikete i oznake.

- Pekac za pecenje isperite u toploj, sapunastoj vodi, onda pazljivo osusite mekanom krpom ili papirnim
brisacem.

- Ukoliko necete pekac za pe¢enje odmah koristiti, preporu¢ujemo da ga premazete tankim slojem biljnog ulja ili
masti. Ostatke ulja ili masti na pekacu otklonite kuhinjskom krpom. Ova radnja ¢e o¢uvati peka¢ u perfektnom
stanju.

- Pazite na to da ne zagrijavate prazan pekac.

UPOZORENJE! Pekac za pecenije se tijekom pecenja zagrijava. Uvijek koristite kuhinjske ili gril rukavice.
Prehrambene namirnice koje Zelite peci, ne rezite izravno u pekacu.

- Da se neprianjajudi sloj ne o3teti, koristite samo kuhinjska pomagala od plastike otporne na toplotu ili drveta.
Prehrambene namirnice koje Zelite peci, ne rezite izravno u pekacu.

- Uvjerite se da poznajete pravilan rad vase pecnice.

- UPOZORENJE! Na temelju naputka za koristenje pe¢nice provjerite kako mozete iskoristiti dostupnu izlaznu
snagu pecnice kod pripreme prehrambenih namirnica.

- Proizvod je pogodan za elektri¢nu, plinsku i toplozraénu pe¢enicu (max. 280°C) kao i za elektri¢ne, plinske i
staklokeramicke stednjake. Proizvod nije pogodan za mikrovalne pe¢nice i indukcijske 3tednjake.

- Nakon pecenja ostavite da se jela ohlade.

- Prije ¢is¢enja ostavite da se pekac za pecenje ohladi, kako biste sprijecili savijanje prouzrokovano ekstremnim
toplotnim 3okovima. Izbjegavajte ekstremne promjene temperature.

- Nakon svakog koristenja unutarnju i vanjsku povriinu pekaca za pecenje operite vruéom vodom, te¢nim
sredstvom za pranje posuda i spuzvicom. Dosljedno isperite i osusite.

- Za pranje ne koristite grube metalne spuzve, Zice niti grub zrnasti prasak.

- U vruci peka¢ nikada ne pustajte hladnu vodu, niti vru¢i pekac za pe¢enje ne potapajte u hladnu vodu. Nagle
promjene temperature mogu prouzrokovati savijanje metala, uslijed ¢ega se moze baza iskriviti.

- U perilici suda ne mogu se prati svi pekaci. Rukovodite se simbolima na ambalazi.

Pekat za pecenije je proizveden od recikliraju¢eg materijala. U cijeloj EU ne bi trebao biti unistavan
zajedno sa drugim otpadom iz ku¢anstva. Da bi se uslijed nekontroliranog unistavanja otpada izbjeglo
=== moguce otecenje Zivotne sredine ili ljudskog zdravlja, ovaj proizvod
reciklirajte za potporu trajno odrzivom ponovnom koridtenju izvora materijala. Iskoridteno sredstvo predajte u za
to odredeno sabirno mjesto ili kontaktirajte prodavatelja, gdje je bio proizvod kupljen.

! ||? Siguran materijal za prehrambene namirnice.



INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE (801274, 801275, 801276, 801410)

-Indepartati toate materialele de ambalare, marcajele, etichetele adezive si etichete.

- Clatiti tava de copt in apa calda, cu spumé, apoi uscati bine cu o carpa moale sau un prosop de hartie.

- Daca nu folositi tava de copt imediat, se recomanda sa puneti pe castron un strat subtire de ulei vegetal sau
grasime. Uleiul sau grasimea din castron se indepérteaza cu prosoape de bucatarie. Acest lucru il va mentine pe
castron in stare perfecta.

- Aveti grija sa nu incalziti tava de copt gol.

ATENTIE! Castronul se incélzeste in timpul coacerii. Utilizati intotdeauna manusi de bucatarie sau pentru
gril.

- Pentru a nu deteriora stratul anti-adeziv, utilizati numai ustensile de bucatarie din material plastic rezistent la
céldura sau din lemn. Produsele alimentare pe care le gatiti, nu le taiati direct in castron.

- Asigurati-va ca stiti sa manipulati corect cu cuptorul.

- ATENTIE! Pe baza instructiunilor de utilizare a cuptorului, verificati modul in care puteti utiliza puterea de iesire
disponibild a cuptorului atunci cand preparati alimentele.

- Produsul se poate utiliza intr-un cuptor electric, cu gaz si in cuptor cu aer cald (max. 280°C) precum si pentru
aragazele electrice, de gaz si ceramice. Produsul nu este potrivit pentru cuptoare cu microunde si masini de gatit
cu inductie.

- Lasati mancaruri dupa coacere sa se raceasca.

-Tnainte de curatare lasati tava de copt s se raceasca, pentru a preveni risucirea cauzaté de socuri extreme de
temperatura. Evitati modificarile extreme ale temperaturii.

- Dupi fiecare utilizare, spalati suprafata interioara si cea exterioara a tava de copt, cu apa fierbinte, cu lichide de
spélat vase si cu burete. Clatiti bine si uscati.

- Pentru spalare nu utilizati bureti metalici duri, bureti de sarma si nici praful granulat.

- Nu introduceti niciodaté apa rece in tava de copt fierbinte, si nici nu puneti tava de copt fierbinte in apa rece.
Modificarea bruscé a temperaturii poate provoca indoirea metalului, din aceasta cauza se poate indoii baza tigaii.
- Nu toate castronele pot fi spalate in masina de spalat vase. Respectati simbolurile de pe ambalaj.

Tava de copteste fabricat din material reciclabil. Nu poate fi lichidat impreuna cu alte deseuri menajere

din intreaga UE. Pentru a preveni deteriorarea potentiala a mediului su a sanatatii umane ca urmare a
= €limindrii necontrolate a deseurilor, reciclati acest produs pentru a promova reutilizarea durabila a
resurselor materiale. Depuneti dispozitivul utilizat, la punctul de colectare desemnat in acest scop sau contactati
vanzatorul, unde a fost achizitionat produsul.

! |I? Material potrivit pentru alimente.



INSTRUCTIONS FOR USE (801274, 801275, 801276, 801410)

- Remove all wrapping material, markings, stick-on labels and tags.

- Rinse baking tray in warm, soapy water and then dry thoroughly with a soft cloth or paper towel.

- Smear a thin layer of vegetable oil or pan grease on the baking tray unless you are going to be baking with it
right away. Use a kitchen towel to remove oil or grease residue on the tin. This will keep the tin in perfect
condition.

- Be careful not to heat an empty tin.

WARNING! The baking tray is hot during baking. Always wear kitchen gloves or barbecue mitts.

-To avoid damaging the anti-stick coating, use only kitchen utensils made of heat-resistant plastic or wood. Do
not cut directly in the tin food you want to bake.

- Make sure that you know how to operate the oven correctly.

- WARNING! Check the instructions for baking in an oven for how you can use the oven'’s output power to
prepare food.

-The product is suitable for electric, gas and convection ovens (max. 280 °C) as well as for electric, gas and
glass-ceramic stoves. The product is not suitable for microwave ovens and induction cooking surfaces.

- Let the food cool down after baking.

- Let the baking tray cool down before cleaning it to prevent warping caused by extreme temperature shocks.
Avoid extreme temperature changes.

-Wash both the inside and outside surfaces of the baking tray after each use with hot water, dishwashing liquid
and a sponge. Rinse thoroughly and dry.

- Do not clean with abrasive metal sponges, steel wool or coarse powder.

- Never pour cold water on a hot baking tray or submerge a hot baking tray in cold water. Sudden changes in
temperature can warp the metal and cause the base to become uneven.

- Not all baking trays can be washed in a dishwasher. Read and follow the symbols on the packaging.

ﬁ This baking tray is made of recyclable material. It should not be thrown out with other household waste
mmmmm anywhere in the EU. To prevent any possible harm to the environment or human health because of
uncontrolled waste disposal, please recycle this product to promote the sustainable reuse of material resources.
Return used appliances to the designated collection point or contact the retailer where the product was
purchased.

! ||? Safe material for food.



